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Wegen Corona-Krise
geht regionale Pro-
duzentenplattform
friher als geplant
online.

Regionales per Mausklick

BEZIKR SCHARDING (juk). Seit
gut einem Jahr arbeitet der Ver-
ein Wie' s Innviertel schmeckt™
an einer digitalen Plattform fur
regionale Lebensmittelprodu-
zenten — nun ist sie fertig. 180
Innviertler Direkivermarkter
prasentieren sich auf www.
wiesinnviertelschmeckt.at.

Wohnortnahe und regionale
Versorgung mit Lebensmitteln
hat angesichts der Corona-
Krise eine ganz neue Bedeu-
tung gewonnen — daher geht
die Website nun etwas frither
als geplant online. Rund 2.500

Einzelprodukte sind dort er-
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BEZIRKSRUNDSCHAU OBEROSTERREICH

haltlich. Das Sortiment reicht
von Obst, Gemuise tber Frisch-
fleisch, typische Innviertler
Schmankerl wie Innviertler
Surspeck, Mattigtal Forelle
oder Sauwald-Erdipfel bis hin
zu Hausgemachtem wie Kno-
del oder Aufstriche.
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»Das Bediirfnis
nach Eo::ol:armn
' Lebensmittelver-
sorgung steigt in

: W diesen Zeiten.“
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Auf der Plattform wird uber-
sichtlich gezeigt, welche regi-
onalen Produkte und Produ-
zenten im Innviertel verfiigbar
sind. Vieles ist in der unmit-
telbaren Umgebung. ,Ein Be-
dirfnis, welches in Ausnah-

Die neu gestaltete Homepage www.wiesinnviertelschmeckt.at bietet
Uberblick iiber Produkte von Direktvermarktern aus Gegend.

mezeiten, wie wir sie zurzeit
erleben, mehr denn je an Be-
deutung gewinnt‘, betont Alo-
is Selker, Obmann des Vereins
+Wie's Innviertel schmeckt".
Der Uberblick wird laufend er-
weitert, sodass saisonale und
aktuelle Anpassungen zeitnah
durchgefiihrt werden konnen.
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Jeder Direktvermarkterbetrieb
im Innviertel kann sich auch
weiterhin noch registrieren
lassen. ,\Wir freuen uns immer
uber neue Produkte und Pro-
duzenten aus dem Innviertel,
die unsere bisherige Vielfalt er-
ganzen", so Georg Gumpinger,
Projektleiter.




